
TEl. : 05 61 42 02 22
16, place OLIVIER

SINCE 1986

Ouvert 7j/7
Service continu  DE MIDI A MINUIT

Terrasse

www.restaurants-carson.com



APPETIZER
Chicken sweet 

Pillons de poulet frits, sauce du chef, salade (5 pièces) .................................................10,00 c
Pillons de poulet frits, sauce du chef, salade (12 pièces) .............................................. 16,00 c
Pillons de poulet frits, sauce du chef, salade (20 pièces) ..............................................22,00 c

Chicken sweet. Frites. Salade (6 pièces) ......................................................14,00 c

Assiette de Tapas ............................................................................................ 19,00 c
Oignons frits, 4 chicken sweet, 2 canapés au foie gras, 
2 canapés au carpaccio de saumon, beignets de poulet, 
2 piments fromage, 2 beignets chili, 2 sticks mozza.

Arizona potatoes ............................................................................................ 10,00 c
Pomme de terre farcie à la viande et au fromage, accompagnée de sauce.

Oignons frits (12 pièces) ................................................................................... 8,00 c

sticks mozza (10 pièces) ................................................................................... 10,00 c

beignets de poivrons et de poulet (5 pièces de chaque).............................. 11,00 c

Service continu 7J/7
Service compris

Notre restaurant dispose 
d’une seconde salle à l’étage, 

privatisable pour vos repas de groupe.
Sur réservation.



M e n u  à 15,00 e
Le midi, du lundi au samedi, jusqu’à 14h30,

sauf dimanche et jours fériés.

ENTRÉE + PLAT ou PLAT + DESSERT

 Au choix : Œuf mayonnaise
Avocat au thon

Hareng pommes de terre
Salade au roquefort

Salade niçoise
Salade de crudités

Entrée du jour

 Au choix : Plat du jour
Faux-filet frites maison

Demi-coquelet pané frites 
2 brochettes au choix 

Fish and Chips

Dessert

1/4 de vin

M e n u  à 32,00 e
 Au choix : Salade de pétoncles

Foie gras mi-cuit 
au Jack Daniel’s

Salade au magret chaud

 Au choix : Entrecôte bison (sup. 5 e)

Poêlée de fruits de mer
Steak d’Autruche (selon arrivage)

Entrecôte
sauce poivre ou roquefort

Dessert

Menu Express
midi et soir 

28,00 e
Entrecôte, 

Salade niçoise ou roquefort, 
Frites

Menu 
ENFANT*

Petit steak haché frais 
ou hamburger ou cheeseburger, frites 

ou chicken sweet (5 pièces), frites 
+ 1 boisson + 1 dessert  : 

10,00 e
*Jusqu’à 12 ans

M e n u  à 29,00 e
 Au choix : Arizona potatoes

Salmon salade
Végétarian salade

 Au choix : Chili con carne
American graffiti

BBQ
Faux-filet

sauce poivre ou roquefort

Dessert

Entrecôte et Faux-filet (Union Européenne) - Bison (Canada) - Autruche (Afrique du Sud)

Service continu 7J/7
Service compris



ENTRÉES FROIDES
Foie gras mi-cuit au Jack Daniel’s ................................................................... 15,00 c

Salade SAN FRANCISCO TIME .....................................................................................19,00 c
Salade, tomates, avocats, maïs, cœurs de palmier, foie gras mi-cuit 
au Jack Daniel’s, cou de canard farci, pommes confites, fritons de canard.

Salade Acadianne .........................................................................................................16,00 c
Salade, tomates, avocats, maïs, cœurs de palmier, magret cuit, 
noix, chèvre pané au miel.

Salade Louisiane ............................................................................................................15,00 c
Salade, tomates, avocats, maïs, cœurs de palmier, poulet grillé sauce Louisiane.

Salade HawaÏ ...................................................................................................................16,00 c
Salade, tomates, avocats, maïs, cœurs de palmier, ananas, oranges, 
pommes (fruits de saison).

NEW YORK TIME .................................................................................................................16,0  0 c
Salade, tomates, avocats, maïs, cœurs de palmier, magret séché, 
magret cuit, chèvre pané au miel, pommes.

SALMON SALADE ................................................................................................................15,00 c
Salade, tomates, avocats, maïs, cœurs de palmier, saumon, 
œufs de lompe, sauce du chef.

CHICKEN SALADE ...............................................................................................................15,00 c
Salade, tomates, avocats, maïs, cœurs de palmier, oranges, 
blanc de poulet mariné.

VEGETARIAN SALADE .......................................................................................................14,00 c
Salade, tomates, avocats, maïs, cœurs de palmier, oignons, poivrons, 
carottes rapées, concombres, champignons frais.

SALADE TEXANNE ..............................................................................................................15,00 c	

Salade, tomates, avocats, maïs, cœurs de palmier, miel, noix, 
chèvre pané au miel.

SALADE DE PÉTONCLES ...................................................................................................18,00 c
Salade, tomates, avocats, maïs, cœurs de palmier, 
pétoncles persillés (ail et persil), crevettes

Service continu 7J/7
Service compris



SPÉCIALITÉS Du Carson City
VIANDE HACHÉE AU MOMENT 300 G.

100 % Viande d’Aubrac
Viande élevée et conditionnée par La Table de Solange (Aveyron)

Steak haché frais, frites, salade ........................................................23,00 c

Steak haché frais au fromage ou oignons, frites, salade ....24,00 c

Steak haché frais oignon, fromage, frites, salade ...................25,00 c

CARPACCIO FRAIS DE BŒUF DE L’AVEYRON
Servi avec une salade verte et des frites.  .......................................................................... 20,00 c	
Servi avec une salade verte, des frites et du parmesan.  ................................................... 22,50 c

American Tartare Origine Aveyron ........................................................ 300 g.  ...... 20,00 c
Steak haché cru, câpres, oignons, 
salade verte, frites maison.  ...............................................................................400 g.  .......23,00 c

PAVÉ DE BŒUF DE L’AUBRAC (environ 300 g) ....................................................... 24,00 c

ÉCHINE DE PORC (cuite à basse température) ....................................avec Frites ........... 19,00 c

 avec Aligot ..........22,00 c

saucisse de l’aveyron accompagnée d’Aligot .......................................................... 18,00 c

entrecôte de cochon de l’aveyron avec os, accompagnée d’Aligot .........20,00 c

Côte de Veau (Origine Aveyronnaise - environ 1 kg 300) ............................................... 95,00 c
pour 2 personnes, servie avec salade et frites

Côte de Bœuf (voir provenance sur ardoise)

pour 2 personnes (environ 1 kg 300), servie avec un os à moelle, salade et frites .................75,00 c
pour 3 personnes (plus de 1 kg 600), servie avec un os à moelle, salade et frites ............... 90,00 c

RIS DE VEAU à la crème ..............................................................................................30,00 c
Ris de veau, échalotes et cèpes à la crème au Jack Daniel’s

Service continu 7J/7
Service compris



LES VIANDES
Entrecôte et Faux-filet (Union Européenne) - Bison (Canada) selon arrivage 

 Autruche (Afrique du Sud)

Entrecôte sauce poivre ou roquefort .......................................................25,00 c

Super entrecôte Sauce poivre et roquefort .....................................................30,00 c

Entrecôte  de bison Sauce poivre et roquefort ...............................................26,00 c

SteaCk d’Autruche (selon arrivage) ...................................................................23,00 c

Assiette d’os à moelle (3 pièces) ................................................................. 14,00 c

B.B.Q Travers de porc préparé en cuisson lente, sauce BBQ .........................................19,00 c

American Graffiti Faux-filet et travers de porc ........................................................19,00 c

Fried Chicken Coquelet pané frit, sauce BBQ .............................................................19,00 c

Bar B.Q. Spareribs (spécialité texane) .........................................Big part .....26,00 c

CHILI CON CARNE Haricots rouges, porc, bœuf, avec ou sans cheddar ....................18,00 c

Poêlée mexicaine ..........................................................................................................23,00 c
Poulet, tomates, oignons, poivrons, curry, coriandre, crème fraîche.

Poêlée de l’Arizona ....................................................................................................23,00 c
Poulet et bœuf, tomates, poivrons, oignons, coriandre, sauce Louisiane.

Poêlée du nouveau mexique .................................................................................  25,00 c
Mélange de bœuf, poulet, crevettes, oignons, tomates, poivrons, coriandre, 
sauce Louisiane.

Poêlée Santa Fé ............................................................................................................  23,00 c
Poisson, crevettes, tomates, oignons, poivrons, coriandre, sauce Louisiane.

POISSONS ET FRUITS DE MER
fish and chips .................................................................................................................. 15,00 c

Poêlée de fruits de mer ..........................................................................................25,00 c
Mélange de pétoncles, crevettes, coquilles St-Jacques, petites gambas, persillade.

gambas à la crèmE FRAÎCHEe (6 pièces) ............................................................. 26,00 c
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Accompagnés de frites maison. 
Accompagnement aligot uniquement : supplément de 6,00 €



LE VIN
Ces vins ont été sélectionnés pour leur qualité par le Carson City

Le BLANC DOUX
 12,5 cl 50cl 75cl
 (Le verre)

IGP CÔTES DU TARN - Petit Clément ........................................4,50c ..............................18,00c

AOP SAUTERNES - Récolte d’Or ...................................................7,00c .............................32,00c

Le Blanc SEC
IGP CÔTES DE GASCOGNE - Tariquet  .................................4,00c ..............................18,00c	

AOP JURANÇON - Grain Sauvage .............................................6,00c .............................22,00c

Le Rosé
IGP D’OC - Haras des Cousson .................................................................................................18,00c

AOP CÔTE DE PROVENCE ................................................................4,50c ..............................19,00c	

AOP CORBIERES - Demoiselles ........................................................................ 15,00c ..........19,00c

Le ROUGE
AOP CROZES HERMITAGE - Domaine Michelas  .........................................................42,00c

AOP POMEROL .........................................................................................6,00c .............................32,00c

AOP ST EMILION - Grand Barail Larose .............................................................................28,00c

AOP ST CHINIAN - Clos Bagatelles  ...............................................................16,00c .........20,00c

AOP CORBIERES - Demoiselle .......................................................................... 15,00c

AOP BUZET .............................................................................................................................................19,00c

AOP CÔTE DU RHONE .........................................................................4,50c ..............................19,00c

AOP MADIRAN ......................................................................................................................................19,00c	

AOP ST NICOLAS DE BOURGUEIL ...............................................6,00c .............................27,00c

	 25 cl 50cl

LE PICHET ROUGE, ROSÉ OU BLANC ......................................4,50c ....... 8,00c	

LE PICHET DE TARIQUET ..................................................................................... 13,00c

VINS CALIFORNIENS, ERNEST ET JULIO GALLO
ZINFANDEL - Rouge  ...........................................................................5,00c .............................25,00c	

GRENACHE - Rosé ................................................................................5,00c .............................25,00c	

CHARDONNAY - Blanc .......................................................................5,00c .............................25,00c

Pour les millésimes, demander au personnel
Service continu 7J/7 - Service compris



ANTIC’S SHOP
16, place Olivier

31300 TOULOUSE 

www.restaurants-carson.com

NICOLAS CASSAGNEAU 
et OLIVIER GERARDIN

FABRICE JOUSSOT

WELCOME TO C.C.


