
Nous avons sélectionné pour vous des glaces artisanales élaborées 
par un “Maître Artisan Glacier” situé au cœur des Alpes.

C’est grâce à une sélection rigoureuse 
des matières premières les plus nobles 
que Glaces des Alpes vous propose  
des produits de référence.

Nos Glaces 
Artisanales

& Sorbets 
Plein Fruit

Composez Votre Coupe
sur place 

ou a emporter
1 Boule ....................................  3,00 €
2 Boules ..................................  5,00 €
3 Boules ..................................  7,50 €

Sorbets
BANANE

Banane, 42% de fruits

CITRON VERT
Citron vert, 27% de fruits

FRAISE
Fraise Sengana, 62% de fruits

FRAMBOISE
Framboise, 52% de fruits

MANGUE
Mangue Alphonso, 45% de fruits

PASSION
Fruit de la passion, 42% de fruits

Glaces
AMERICAN BISCUIT

Au goût du célèbre biscuit américain noir et blanc

AZZURO
Au bon goût de friandises

BARBE À PAPA
Au bon goût de barbe à papa

BARRE CHOCO NUT’S
Glace à la pâte de noisette, amande, copeaux 

de chocolat au lait et marbrage chocolat noisette

BUBBLE GUM
 Au bon goût de bubble gum. Revisite 

du célèbre bubble gum rose de notre enfance 

CAFÉ
Au café 100% Arabica

CARAMEL BEURRE SALÉ
Au caramel, au beurre et au sel de Guérande

CHOCOLAT
Au cacao et cœur de Guanaja Valrhona

DAIM®

Glace panna légèrement vanillée aux véritables 
éclats de Daim® avec marbrage caramel

NUTY
A la pâte de noisette et chocolat Valhrona 

avec marbrage à la pâte de noisette

PLOMBIÈRE
Au Kirsch® avec morceaux de fruits confits 

marinés au Kirsch®

RHUM RAISIN
 Au Rhum Saint-James avec raisins 

Golden Choice marinés maison

VANILLE
À la vanille Bourbon, au beurre d’Échiré et aux œufs

Coupes 
de Glace

SUNDAY ......................................  6,00 €
Nappage caramel ou fruits rouges ou Nutella

MILK-SHAKE .............................  7,00 €

LA FRUIT ROUGE ....................  9,00 €
1 boule vanille, 1 boule framboise, 
1 boule cassis, chantilly, 
coulis de fruits rouges maison

LA DAME BLANCHE ...............  9,00 €
3 boules vanille, chantilly, coulis de chocolat

LE CHOCOLAT LIÉGEOIS .....  9,00 €
2 boules chocolat, 1 boule vanille, 
chantilly, coulis de chocolat

LE CAFE LIÉGEOIS .................  9,00 €
2 boules café, 1 boule vanille, 
chantilly, vrai café

LE CARAMEL LIÉGEOIS .......  9,00 €
2 boules caramel beurre salé, 
1 boule vanille, chantilly, coulis de caramel

LA CARSON ...............................  9,00 €
1 boule barre Choco Nut’s, 1 boule Nuty, 
1 boule vanille, Crepiotella, chantilly

COLONEL ...................................  9,50 €
2 boules citron, Zubrowka

IRISH COFFEE ..........................  9,00 €

Patisseries 
maison

Cheesecake ...............................  6,00 €
avec coulis de fruits rouges

Mousse au chocolat ...............  5,00 €
Banoffee ......................................  7,00 €

+++

Sodas (33 cl)

COCA-COLA, ZERO, CHERRY .  3,00 €
FANTA ORANGE, CITRON ....  3,00 €
ICE TEA / TROPICO ................  3,00 €
ORANGINA .................................  3,00 €
LIMONADE .................................  3,00 €
SCHWEPPES / AGRUMES ...  3,00 €

Jus de fruits (25 cl)

ABRICOT, ACE, ANANAS, 
BANANE, FRAISE, ORANGE, 
POMME, TOMATE ...................  3,00 €

Eaux
PERRIER 33 cl ..........................  3,00 €
SAN PELLEGRINO 50 cl ........  3,50 €
BADOIT 1 L ................................  4,50 €
SIROP À L’EAU .........................  2,00 €
Grenadine, menthe, fraise, citron, 
pêche, orgeat

Cocktails
VIRGIN MOJITO (sans alcool) ......  5,00 € 

Citron vert, menthe et sucre de canne..

VIRGIN SEX ON THE BEACH ...  5,00 € 

Jus d’orange, jus d’ananas, cranberries 

MOJITO .......................................  8,50 € 

Rhum Ambré Havana Club, 
Citron Vert, Menthe

PINTE MOJITO .........................  15,00 € 

Rhum Ambré Havana Club

SEX ON THE BEACH .................  8,50 € 

Vodka, jus d’orange, jus d’ananas, 
cranberries

GIN TONIC BOMBAY ..............  7,00 €

Cidre
 33 cl 75 cl 

BRUT ou DOUX 5,00 € 9,50 €

Pressions
 25 cl 50 cl 1 L
METEOR 
(blonde)  3,50 € 6,00 € 11,00 €

WENDELIMUS 
(blonde) 4,50 € 8,00 € 14,00 € 

Abbaye

Bieres 
bouteille

CORONA .....................................  5,00 €
DESPERADOS ..........................  5,00 €
BUD ..............................................  5,00 €

Aperitifs
MARTINI BLANC, ROUGE ....  3,80 €
RICARD .......................................  3,50 €

Vins
VINS ROUGES Verre Bouteille 
Côte du Rhône 3,50 € 18,00 €

VIN ROSÉ 

Provence  3,50 € 18,00 €

VIN BLANC SEC 3,50 € 18,00 € 
Tariquet 

VIN BLANC DOUX 4,50 € 22,00 € 
Pichet de vin 1/4 4,50 €
Pichet de vin 1/2 8,00 €
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Nos Galettes
Salees Maison

Toutes nos galettes sont accompagnées d’une salade.

COMPLÈTE 
Jambon blanc « de l’Aveyron », œuf, emmental .................  11,00 €
COMPLÈTE CHORIZO 
Chorizo « de l’Aveyron », œuf, emmental.............................  11,00 €
3 FROMAGES 
Cabécou, emmental, cantal de la table de Solange ..........  11,00 €
LA SALMON 
Saumon frais à la crème citronnée ......................................  13,00 €
LA CARSON 
Saucisse de l’Aveyron, cantal de la table de Solange 
servie avec son Aligot ...........................................................  13,00 €
COMPLÈTE ANDOUILLE DE GUÉMENÉ  
Emmental, œuf, champignon à la crème, andouille .......... 13,00 €
LA CRÊPE DU MOIS ............................................... 13,50 €
LA VÉGÉTARIENNE  
Compotée de légumes maison « façon ratatouille », œuf ... 10,50 €
Supplément 
Œuf, fromage, bacon, champignons à la crème, 
jambon, oignon ............................................................... 1,50 € 

Cabécou ......................................................................... 2,00 €

Nos Salades
TEXANE 
Salade, tomates, maïs, avocat, endives, 
toast de Cabécou et noix ................................................ 11,50 €
CHICKEN 
Salade, tomates, maïs, avocats, endives, 
poulet mariné et orange .....................................................  11,50 €
NIÇOISE 
Salade, tomates, maïs, avocat, endives, thon, 
œuf dur, anchois ................................................................  11,50 €
VÉGÉTARIENNE 
Salade, tomates, maïs, avocat, endives, poivrons, 
oignons rouges, champignons ..........................................  10,50 €

Hot-Dog Americain
Saucisse 100 % pur bœuf .....................................  6,50 €
Supplément : Bacon ou oignons confits ou cheddar . 1,00 €
Accompagnement Salade .................................... 2,50 €

Nos Sandwiches Maison
Pain frais du boulanger « uniquement service du midi »

LE PARISIEN 
Jambon blanc « de l’Aveyron », beurre, cornichons ...........  7,00 €
LE NIÇOIS 
Thon, mayonnaise, crudités, œuf dur ............................... 8,00 €
L’AVEYRONNAIS 
Saucisse de l’Aveyron, aligot, oignons confits .................. 9,50 €

Nos Crepes 
Sucrees 
Maison

Crêpe au sucre ....................................  3,00 €
Crêpe sucre, beurre demi-sel ..........  3,50 €
Crêpe sucre, citron .............................  3,50 €
Crêpe Nutella .......................................  4,50 €
Crêpe chocolat ....................................  4,50 €
Crêpe pâte à tartiner ..........................  4,50 €
Crêpe chocolat blanc noisette ........  4,50 €
Crêpe caramel beurre salé ...............  4,50 €
Crêpe crème de marrons ..................  4,50 €
Crêpe Grand-Marnier (alcool) ...........  5,00 €
Crêpe confiture de fraises ................  5,00 €
Crêpe banane Nutella ........................  7,00 €
Crêpe banane chocolat .....................  7,00 €
Crêpe banane caramel beurre salé  7,00 €
Supplément : 
Brisure de spéculoos, banane, 
pommes caramélisées .........................  2,00 €
Topping : 
Nutella, pâte à tartiner, chocolat noir, 
chocolat blanc noisette, caramel, 
confiture de fraises, 
coulis de fruits rouges maison ............  0,80 €
Supplément Chantilly ........................  1,00 €

Nos Gaufres
Gaufre au sucre ...................................  4,00 €
Gaufre Nutella ......................................  5,50 €
Gaufre pâte à tartiner ........................  5,50 €
Gaufre chocolat ..................................  5,50 €
Gaufre caramel ....................................  5,50 €
Gaufre chocolat blanc noisette .......  5,50 €
Gaufre crème de marrons .................  5,50 €
Gaufre miel ...........................................  5,50 €
Gaufre confiture de fraises ...............  5,50 €
Supplément : 
Brisure de spéculoos, banane, 
pommes caramélisées .........................  2,00 €
Topping : 
Nutella, pâte à tartiner, chocolat noir, 
chocolat blanc noisette, caramel, 
confiture de fraises, 
coulis de fruits rouges maison  ...........  0,80 €
Supplément Chantilly ........................  1,00 €

Le jambon blanc, le chorizo, la saucisse, 
l’aligot, le Cabécou et le Cantal 

proviennent de La table de Solange 
dans l’Aveyron.

Nos œufs frais proviennent de 
La ferme de la famille Quintard 

dans l’Aveyron. 
05 61 51 56 34 • www.restaurants-carson.com


